
принrIто
на педагогическом совете
МБОУ г. АстрахаЕи
(СоШ Ns 51)
Протокол J\Гэ ,{

от KfoN,, 01-202З г.

Положение о бракеражной комиссии в МБоУ г. Астрахани кСош м 51>

1. Общие поло}кения

1,1, ПолоЖение О бракеражной комиссии в МБОУ кСоШ м slD (даrrее - Положение)
разработано в соответствии с ФедеральЕым законом от 29 декабря 2dlr.. Ns 273-ФЗ (обобразовании в Российской Ф"дфuц""о, постановлением Гйпого государственногосаЕитарногО врача РоссийскоЙ Федерации от 27. l0.2O20 J\ъ З2 коб- утЪер*д."""санитарнО-эпидемиОлогическиХ пр?виЛ и норМ СанПиН 2.з\2.4.з590_20 (Са;"r"р""_эпидемиологические требования к организации общественного питания населения).1,2, Положение принимается педагогическим советом, имеющим право вносить в негоизмеЕения и дополЕения,и утверждается прик€lзом директора школы.1,3' Настоящее ПоложенИе разрабоru"о " целях'у""пa"", контроля за качествомпитания в школе, Количественный состав бракеражной оо*"ьar" утверждаетсяруководителем организации, но не может быть менее З человек. В составбракеражной комиссии могут входит: директор школы, заместитоль директора,ответственный за организацию питания, заведующий производством, медицинский

работник.
1,4, БракеражнаЯ комиссиЯ осуществляет контроль за доброкачественностью готовойпродукциИ, которьй проводится органолептическиМ методом. Бракераж пищипроводится до начала отпуска каждой вновь tIриготовленной партии непосредственноиЗ емкостей, В которъЖ пища готовится. Ёa.уrr""u" бракеража регистрируется вкжурнале бракеража готовой кулинарной продукц""о, ,oouno затем рt}зрешается выдачаготовой пищи.
1,5, В бракеражном журнале отмечаются результаты пробы каждого блюда, а не рационав целом, обращая внимание на такие показатели, пuп'"rra-rr"Гu"о,"rЪ'"r, запах, вкус,консистенция, жёсткость и Др. Лица, проводящие органолептическую оценку пищидолжны быть ознакомлены с методикой проведения данного анtчIиза. ответственностьза качество пищи и за ведеЕие журнЕuIа бракеража готовой продукции несётпредставитель организации, оказывающий услуги,rо,roaЪuuna.op"ra.o n".ur"".
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2. С)сновные задачи

2,1, основными задачами бракеражной комиссии являются:
- контроль за соблюдением технологии приготовления пищи;
- обеспечение завтраками всех обучающихся, обедами обучающихся льготных категорий;-создание благоприятных условий для организации раI{ионilльного питанияобучающихся;
- повышение культуры питания;
- обеспечение санитарно-гигиени.rеской безопасности питания;
-предупреждение (профилактика) среди детей И подростков, инфекционных инеинфекционных заболеваний, связан"ir" с фактором питания;_проведение систематической разъяснительной работы среди родителей (законныхIrредставителей) и обучающихся о необходимо"r" .ор"rего гIитания.

3. основные направления деятельности комиссии
з,1, Комиссия осуществляет контроль за выполнением условий контракта,заклIоченного с организацией, оказывающий услуги по поставке горячего питания
обучающихся школы 
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3,2, оказывает содействие администрации школы и оказывающий усJlуги по поставкегорячего питания обучающимся.
З.З. Осуществляеr. контроль за:
- целевым использованиеN{ продуктов питания и готовой Продукции в соответствии спредварительным заказом ;

- соответствием рационов питания согласно утвержденному меню;- качеством готовой продукции;
- организацией работы сотрудников, участвующих в пригоl.овлении пищи,обслуживающего персонала с использованием средств индивидуальной защиты иперчаток;
_ санитарным состоянием пищеблока;
- выполнениеNI графика поставок продуктов и готовой Продукции, сроками иххранения и использования;
- организацией приема пищи обу.lающихся;
- соблюдением графика работы столовой.
з,4, Организует И проводиТ опрос обучающихся по ассортименту и качествуотпускаемой продукции И представляет полученную информацию руководству школы.з,5, оказывает содействие администрации школы в проведении просветительской
работЫ средИ обучающихсЯ и иХ родителей (законных представLrтелей) по вопросамрационального питания.
З,6, ПриВлекаеТ родительскую общественность и различные формы самоуправленияшколы к организации и контролю за питанием обучаюйихся.

4. Порядок работы бракеражной комиссии

4.1. Ежедневно за 15 минут до начала
осуществляет оценку органолептических
пробу).

ра:}дачи готовой пищи бракеражнм комиссия
показателей и качества блюд (бракеражную

4,2' До снятия пробы бракеражная комиссия знакомится с утвержденным вустановленном порядке меню, в котором должны быть .rpoaru"oe,ны дата, полноенаименование блюда, выход порций, количество наименований 
"ьrда"""о продуктов.4'3' ВЫД4'14 ГОТОВОй ПРОДУОЦ"" Проводится только после снятия пробы и записи вбракеражном жypHaJIe результатов оценки готовых блюд и разреше ния ихк вьцаче. При



этом В iIryрнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона вцелом.
4,4, Бракераж 

''роводится 
в присутствии буфетчика-раздатчика .4,5, Бракеражная проба производится из общего котла после тщательногоперемешивания в нем пищи. ,щля исследования пища берется в достагочном количествена тарелку. отмечают внешний вид и цвет блюд, по которым можно судить особлюдении технологии приготовления. Необходимо обращать внимание на качествообработки сырья: тIIIательностЬ оIIистки овощей, наличие посторонниХ примесей изагрязненности.

4,6, Бракераж начИнаюТ с блюд, имеющиХ слабовыраженныЙ запаХ и вкус (супы ит' п,), затеМ дегустируюТ те блюда, вкус и запах которых выражены отчетливее,сладкие блюда дегустируются в поOледнюю очередь. 
г---- -"-r' )

4,7, Оценка качества готовой продукции за каждое блюдо заносится в кЖурнал бракеражаготовой продукции).
4,8, При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовностиблюдо к вьIдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.4,10, Бракеражная комиссия проверяет наличие контрольного блюда и суточнойпробы.
4,1|, БракераrкнаЯ комиссиЯ периодически определяет фактический выход однойпорции каждого блюда, Фактический объем первых блюд устанавливается путемделения емкости кастрюли (котла) на количесr"о 

"urп"санных 
порций. {ля вычисления

фактической массы одной порции каш, гарниров, салатов и т. п. взвешивается всякастрюля (котел), содержащая готовое бrrrьдо, и после вычета массы тары делится наколичество выписанных порций.
4,12, ЗамечаниЯ и нарушения, установленные бракеражной комиссией, заносятся в<ЖурнаЛ провероК организаЦии питанИя и качеСтва I]риготовленных блтод>.результаты проверок доводятся до сведения руководителя образовательнойорганизации в течение 3-х дней после выявленных нарушений.

5, Критерии оценки качества блюд

5,1 Оценка качества Продукции осуществляется за каждое блюдо согласнопоказателям - внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция.
5,2, оценка ((о,глично)) дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которыесоответствуют по вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции,
утвержденной рецептуре и Другим показателям, предусмотренным требованиями.5,3, Оценка (хорошо) даетсЯ блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если втехнологии приготовления пищи были Допущёны незначительные нарушения, не

HJa""'##r: 
УХУДШеНИЮ ВКУСОВЫХ КаЧеСТВ, а ВНеШНИй ВИД бЛюда соответствует

5,4, Оценка (удовлетворительно)) лается блюдам и кулинарным изделиям в том случае,если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения,приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).5,5, оценка ((неудовJIетворительно) дается блюдам и кулинарным изделиям,имеюIцим сJIедующие недостатки :

- посторонний, не свойстветlный изделиям вкус и запах;
- резко пересоленные;
- резко кислые, горькие;
- недоваренные;
- недожаренные;
_ подгорелые;
- утратившие свою форrу;



- имеющИе несвойСтвеЕнуЮ коЕсистенцию или другие IIризнаки, портящие блюда иизделия.
такое блюдо не допускается к раздаче, и бракеражная комиссия ставит своиподписи напротив выставленной оценки под записью кк раздаче n"oonya*uro.5.6. Блюда и кулиЕарные изделия, которые получили оцеЕку (удовлетворительно>или (неудовлетворительЕо>' обсуждается на заседании бракеражнои комиссии исоставляется акт, который.доводится 

_до директора школы. Лица, виновные внеудовлотворительЕом приготовлении блюд " оуо""uрных изделий, привлекаются кматериальной и другой ответственности.


